BOSCO PIERANGELO

I’amore per il vino nasce dal rispetto del territorio

condotta in ser

tuando due rimontaggi al giorr
avere una buona estrazione di

azione: terminata la malolattica il vino
finato per un periodo di 24/28 mesi in
S: 50% in barriques nuove e 50% in
s usate. Durante questo periodo |l

e travasato almeno una volta per
‘enomeni di riduzione. Il Barolo verra
ottigliato nell’estate precedente alla

n commercio per fare in modo di
invecchiamento di ulteriori sei mesi in

o OpO parecchio
a che fin

g

gue per il colore r08S0 granato di buona

sita; al profumo regala, oltre gli aromi

reali tipici, netti aromi di prugna, di piccoli

tti e di spezie; alla prova del gusto si pre -

~senta di buon corpo ed armonico, con leggera

~ nota tannica, indice di elevata durata nel
tempo.
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